SchockLine
SemiSchockLine

StraightLine

PRODUKTPALETTE
GAR- UND KALTETECHNOLOGIE

Garunterbrecher

Garverzogerer

Gdrraum

Teiglagerfroster fir hohe Feuchtigkeit

Kihlzellen mit hoher Feuchte und Trockenkihlung.

Halbautomat und Teiglagerfroster mit UV-Licht.
Schockfroster

Steckerfertiges Garraumklimagerat.

Steckerfertige Garraume, Garverzogerer und
Garunterbrecher fiir Wagen oder Bleche.
Alle Anlagen optional mit UV-Licht.

KALTETECHNIK IM BAUKASTENSYSTEM.
Modulaufgebaute Kaltetechnik fiir Backbleche.
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PG1000

GARRAUMKLIMAGERAT




Garraumklimagerat PG1000
Die optimale Losung

Garraumklimagerat PG1000

Temperaturbereich +20/+45°C - 60/95% relative Feuchte

Mehrere Einheiten werden mit gemeinsamer Steuerung zusammen-
gekuppelt. Fir einen Garraum von z.B. 15 m? empfehlen wir eine
PG1002, die aus 1 Master- und 2 Sklaveneinheiten besteht.

Die neueste Entwicklung der PG Anlagen ist eine industrielle Ausga-
be, an Sprial- und Paternoster-Garsystemen angepasst flir mehr als
10.000 Einheiten pro Stunde. Die Anlagen steuern automatisch Luft
und Feuchtighkeit und erreichen mit Energieoptimierung Hohen von

bis zu 2-8 m.

Kapazitat flir RaumgréRe 1-6 m? 6-12 m? 12-17 m? 17-25 m?

kW-Verbrauch 6,2 13,0 21,0 28,0

Nettomale in mm 1700x200x500 2x (1700x200x500) 3x (1700x200x500) 4x (1700x200x500)

VersandmaRe in mm 1750x250x550 2x (1750x250x550) 3x (1750x250x550) 4x (1750x250x550)
Das bekannte Lillnord Dampfsystem mit elektromagneti- Netto-/Bruttogewicht 30/32 kg 2x (30/32 kg) 3x (30/32 kg) 4x (30/32 kg)

scher Dampferzeugung. Kaum mechanische oder elektro- Spannung Nach Wunsch

Lillnords PG1000 Garraumklimagerat wird steckerfertig ge- nische Teile innerhalb des Dampfbehilters, was dem

liefert und kann in allen existierenden Garrdaumen einge-
setzt werden. Das Gerat wird mit integriertem Rammschutz
geliefert und enthdlt die gute, seit 40 Jahren bewdhrte
Technik im modernen, geschlossenen Design.

Lillnords Garraumklimagerat sichert eine optimale Back-
warenqualitdt zu, die durch absolut gleichméaRiges
Garen Uberall im Garraum erreicht wird. Ein isolierter
Dampferzeuger mit regulierbarer Kapazitat garantiert eine
schnelle und exakte Dampfdosierung.

Gerat Langlebigkeit und Betriebssicherheit sichert. Die
Wasserqualitdt (Kalk, Harte usw.) beeinflusst kaum die
Lebensdauer des Gerates. Wartungsfreundlich.

Ein Ventilator im oberen Teil des Luftkanals saugt einfach
Luft ein und blast sie durch den Kanal. Wahrend dieses
Prozesses wird der Luft die notwenige extra Warme und
Feuchte zugeflihrt. Letztlich wird die warme und feuchte
Luft durch den Kanal nach unten und Uber das Luftleit-
blech in das Garraum geleitet. Das Prinzip sichert eine
gleichmaRige Verteilung im ganzen Raum.
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von Stufe 1 oder 2. Die Steuerung kann in der Standardver-
sion abgenommen und aullen platziert werden. Die Anlage
wird einschlieBlich 5m Kabel zur Steuerung geliefert.
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Steuerung (5m)
Automatisches Entleerungsventil

Touch Screen

Option
Option

Touch Screen mit elektronischem
Thermostat und elektronischem
Hygrostat (Option)



